
 DINER 
 

 
 

VOORGERECHTEN / STARTERS 
 
 
 

BROOD / BREAD 
 

 
STOKBROOD MET SMEERSELS      € 5,50 
Kruidenboter, pittige makreel en aioli  
Baguette with garlic butter, spicy mackerel and aioli  
 
 
STOKBROOD GRATIN       € 5,50  
Baguette with garlic butter and grated cheese  

 
 
 
 
 
 
 

KOUDE VOORGERECHTEN / COLD APPETIZERS 
 

 
STEAK TARTAAR       € 9,50 
Amsterdamse ui, kappertjes, cornichons, piccalilly, kwartelei en toast  
Steak tartare served with pickled onions, capers, cornichons, piccalilli, quail egg and 
toast  
 
 
BURRATA                    €12,50 
Gepofte tomaat, basilicum, pittenmix en olijfolie 
Roasted tomato, basil, seeds and olive oil   
 
 
GEROOKTE ZALM OP TOAST      € 10,50  
Met sla, komkommer, tomaat, ei, zure room, citroen, bieslook en dille  
Smoked salmon on toast with lettuce, cucumber, tomato, sour cream, lemon, chives and 
dill  
 
 
CARPACCIO                    € 13,50  
Flinterdun gesneden ossenhaas, pecorino, pijnboompitten, sla,  
Truffelmayonaise en kappertjes 
Thinly sliced sirloin fillet served with pecorino, pine nuts, lettuce 
Truffel mayonnaise and capers 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 

SALADES / SALADS 
 

 
BIETENSALADE               Klein € 9,50 – groot € 12,50 
Biet, rucolamelange, blauwe kaas, appel en avocado  
*Ook lekker met makreel in plaats van blauwe kaas 
Beetroot, rocket mélange, blue cheese, apple and avocado  
*make it fishy with mackerel instead of blue cheese  
 

 
CAESAR SALADE              Klein € 10,50 – groot € 13,50 
Kip, croutons, ansjovis, Caesar dressing en ei  
Chicken, croutons, anchovies, Caesar dressing and egg 
 
 

SALADE GEROOKTE ZALM                Klein € 11,50 – groot € 14,50 
Zalm, avocado, ei en mierikswortelmayonaise 
Salmon, avocado, egg and horseradish-mayonnaise  
 
 

 
 

WARME VOORGERECHTEN / WARM APPETIZERS 
 
 
 
BISQUE VAN LANGOUSTINES      € 9,50 
Langoustine bisque soup 
 
 
½ DOZIJN ESCARGOTS      € 9,50 
Met stokbrood om te dippen  
*Optie: Gegratineerde escargots                                 + € 1,00 
½ dozen Escargots and bread for dipping  
*option: with grated cheese                    + € 1,00 
 
 
GAMBA’S A L’ESCARGOT       € 9,50  
Met stokbrood om te dippen  
Prawns cooked in garlic oil served with bread for dipping  
 
 
2 AMBACHTELIJKE GARNALENKROKETTEN    € 11,50 
Met huisgemaakte ravigottesaus en toast 
2 artisanal shrimp croquettes served with homemade ravigotte sauce  
and toast 
 
 
 
 



 DINER 
 

HOOFDGERECHTEN / MAIN COURSES  
 

VLEES / MEAT  
 

BIEFSTUK            € 17,50 
Kogelbiefstuk met jus of sambal jus, salade en frites met mayonaise 
Ook lekker met gebakken ui en champignons     + € 1,50 
rump steak served with gravy or sambal gravy, salad,  
French fries and mayonnaise 
Also nice with fried mushrooms and onion      + € 1,50   
 
WIENERSCHNITZEL           € 18,50 
In boter gebakken met salade, frites en mayonaise 
Veal schnitzel baked in butter served with salad, French fries  
and mayonnaise 
 
SATÉ VAN KIPPENDIJ         € 15,50  
Met salade, pindasaus, zoetzuur, kroepoek en frites met mayonaise  
Skewered chicken thigh fillets served with salad, peanut sauce,  
sweet and sour pickles, prawn crackers and French fries with mayonnaise  

 
STEAK TARTAAR           € 17,50  
Amsterdamse ui, kappertjes, cornichons, piccalilly, kwartelei,  
toast en frites met mayonaise  
Steak tartare served with pickled onions, capers, cornichons, piccalilli,  
quail egg, toast and French fries with mayonnaise  

 
LA BRASSERIE BURGER         € 14,50  
Burger op een brioche broodje met bacon, cheddar, sla, tomaat, 
 huisgemaakte saus en frites met mayonaise  
Burger on a brioche bun served with bacon, cheddar, lettuce, tomato,  
homemade sauce and French fries with mayonnaise  

 
RIBEYE           € 22,50  
In de houtskooloven bereidt. Met salade, frites met mayonaise en  
keuze uit kruidenboter of bearnaisesaus   
Ribeye prepared in the charcoal oven. Served with salad, French fries  
with mayonnaise and choice between garlic butter or Bearnaise sauce  
 
 

VIS / FISH  
 
OP DE HUID GEBAKKEN ZEEBAARS      € 18,50 
Met roseval aardappeltjes, tomaat, gegrilde courgette en beurre blanc 
See bass baked on the skin, served with roseval potatoes, 
tomato, grilled zucchini and beurre blanc  
 
 
TAGLIATELLE AL GAMBERETTI     € 13,50 
Tagliatelle met romige schaaldierensaus, gamba’s en zomerse groenten  
Tagliatelle with creamy shellfish sauce, prawns and summer vegetables 
 

 
 
 

 
 

 

 
VEGA 

 
DOUBLE VEGGIE CHEESE BURGER     € 15,00  
2 vegetarische burgers op een brioche broodje met biet, tomaat, sla,  
blauwe kaas en frites met mayonaise  
2 veggie burgers on a brioche bun served with beetroot, tomato, lettuce,  
blue cheese and French fries with mayonnaise  
 
COURGETTE LASAGNE      € 13,50 
Met feta, gegrilde aubergine, courgette en een basilicum-tomatensaus 
With feta, grilled eggplant, zucchini and a basil-tomato sauce  
 
 
 

KIDS 
 
SATÉ VAN KIPPENDIJ (2 stokjes)     € 9,50  
Met salade, pindasaus, zoetzuur, kroepoek en frites met mayonaise  
Skewered chicken thigh fillets served with salad, peanut sauce, sweet  
and sour pickles, prawn crackers and French fries with mayonnaise 
 
SPAGHETTI         € 9,50 
Keuze uit carbonara of met gamba’s 
Choice of carbonara or with prawns 
 
MINI HAMBURGER       € 9,50  
Met bacon, ui, tomaat, cheddar, huisgemaakte saus, en frites met mayonaise  
Mini burger served with bacon, onion, tomato, cheddar, homemade sauce  
and French fries with mayonnaise 
 

 
 

Ben je klaar met eten? Dan mag je een ijsje bij de keuken halen J!   
Finished eating? You can get an ice cream from the kitchen  

 
 
 

EXTRA SIDE DISHES 
 
 

FRITES MET MAYONAISE     -    French fries with mayonnaise     € 3,80  
ZOETE AARDAPPELFRIET MET AIOLI  -     Sweet potato fries with aioli    € 4,50  
ROSEVAL AARDAPPELTJES    -    Roseval potatoes     € 3,80 
SEIZOENSGROENTEN     -     Seasonal vegetables     € 4,50  
GROENE SALADE      -     Green salad      € 3,80  
 



 
 
 

 
 
 

DESSERTS 

 
 

La Brasserie 
Bankastraat 32 

2585 EN Den Haag 
070 743 3723 

Reserveer uw tafel telefonisch of via www.labrasserie.nu 
Wilt u op de hoogte blijven? Like onze Facebook en Instragram pagina voor alle actualiteiten. 

 
 

DAME BLANCHE          € 6,50  
Vanille ijs met warme chocoladesaus 
Vanilla icecream with hot chocolate sauce 
 
 
CRÈME BRÛLÉE          € 6,50  
 
 
CHOCOLADE BROWNIE         € 6,50  
Met een bolletje vanille ijs  
Served with vanilla ice cream  
 
 
TARTE TATIN           € 7,50  
Met een bolletje vanille ijs  
Served with vanille ice cream  
 
SLAGROOM           € 0,50  
Whipped cream  
 
 

SPECIAL COFFEES 
 

 
IRISH COFFEE         € 8,00 

 

SPANISH COFFEE        € 8,00 

 

FRENCH COFFEE        € 8,00 

 
 



  
                                                                   WIJNEN  

 
 

WIT 
                        GLAS    FLES 

 
MADREGALE TERRE DI CHIETI     € 4,80  -  € 27,50 
PINOT GRIGIO           
ABRUZZEN | ITALIË 
Fruitig | Peren | Sappig | Zuiver | Elegant 
Lekker als aperitief of bij lichte voorgerechten en salades  
 
 
 
BODEGAS PIQUERAS ALMANSA WHITE LABEL   € 5,50  -  € 28,50 
VERDEJO-SAUVIGNON BLANC           
ALMANSA | SPANJE 
Aroma | Guave | Citrus | Specerijen | Fris | Sappig | Soepel 
Lekker als aperitief of bij visgerechten 
 
 
 
NIEUWE TREK WESTERN-CAPE     € 5,50  -  € 33,50 
CHENIN BLANC           
PIEKENIERSKLOOF | ZUID-AFRIKA 
Lichtgeel | Perzik | Mandarijn | Toast | fruitig | Sappig | Fris  
Lekker als aperitief of bij lichte gerechten en salades met vis of kip 
 
 
  

L’ARJOLLE CÔTES DE THONGUE EQUILIBRE   € 6,50  -  € 38,50 
CHARDONNAY           
LANGUEDOC | FRANKRIJK 
Groene appel | Boter | Eiken | Vol | Krachtig | Fris  
Lekker bij pasta, vis, mosselen, garnalen en rivierkreeftjes 
 
 
 
HUBER TRAISENTAL ROSENWEG         € 41,50 
GRÜNER VELTLINER        
TRAISENTAL | OOSTENRIJK  
Peer | Citrus | Witte bloemen | Opwekkend | Sappig | Frisdroog  
Lekker om zo te drinken of bij lichte salades, visgerechten of tapas 
 
 

MOUSSEREND 
 

 
 
ELVIA CAVA BRUT ECOLÓGICO     € 7,50  -  € 39,50 
UTIEL-REQUENA | SPANJE  
Geel fruit | Toast | Lichte kruiden | Zacht | Fris | Aroma | Evenwichtig  
Lekker bij koude vlees- of visschotels of met amuses bij het aperitief 

 

 
 

ROSÉ 
GLAS    FLES 

 
FONTANET PAYS D’OC LES TERRASSES ROSÉ   € 4,80  -  € 27,50 
SYRAH, GRENACHE        
LANGUEDOC | FRANKRIJK  
Fris | Rood fruit | vol | Sappig   
Lekker als aperitief bij de borrel of bij zomerse salades, wit vlees en pasta 
 
DOMAINE SAINT FERRÉOL COTEAUX VAROIS        € 41,50 
EN PROVANCELES VAINIÈRES ROSÉ 
GRENACHE, CINSAULT, SYRAH       
PROVENCE | FRANKRIJK  
Fijne aroma | Rood fruit | Kruiden | Vol | Frisdroog  
Lekker als aperitief of bij frisse salades, vis en bouillabaisse 
 

ROOD 
 
ELVIA UTIEL-REQUENA CRIANZA     € 5,50  -  € 28,50 
BOBAL, TEMPRANILLO           
UTIEL-REQUENA | SPANJE 
Dieprood | Kruidig | Fruitig | Eikenhout | Vol | Rond | Aromatisch |  
Lekker bij kruidige gerechten, van de grill of uit de oven   
 
LA COUR DES DAMES PAYS D’OC     € 5,50  -  € 31,00 
MERLOT           
LANGUEDOC | FRANKRIJK 
Bramen | Bessen | Vanille | Karamel | Zacht | Evenwichtig 
Lekker om zo te drinken of bij koude voorgerechten 
 
VON DER MARK-WALTER BADEN SPÄTBURGUNDER  € 6,70  -  € 42,00 
PINOT NOIR           
BADEN | DUITSLAND 
Lichtrood | Framboos | Kers | Specerijen | Soepel | Sappig | Rijp | Toegankelijk 
Lekker om gekoeld te drinken  
met een charcuterie, vederwild, kaas 
 
DOMAINE ALARY PRINCIPAUTÉ D’ORANGE       € 38,50 
LA GRANGE DANIEL  
GRENACHE, SYRAH, CABERNET SAUVIGNON        
RHÔNE | FRANKRIJK 
Fruitig | Kruidig | Fris | Vol 
Lekker om zo te drinken of bij licht gekruide gerechten  
 
CANTINE DUE PALME PRIMITIVO DI MANDURIA SANGAETANO       € 43,50 
PRIMITIVO           
APULIË | ITALIË 
Volrood | Intens | Rijk | Kruidig | jam-achtig | vanilletonen | Smaakvol 
Lekker bij gegrild vlees of wild of bij gerijpte kaas na de maaltijd   
  


